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Foie gras réti / mousseline pommme de terre / bulots & crémeux de la mer

TOURAINE SAUVIGNON Dom. Justine Baudry “Au fil de I'eau” 2024

Turbot réti en peccadilles / “célerisotto” / jus de coquillages citronné

AOP JASNIERES “Dom. Olivier Champion” Origine 2023

Ris de veau au poélon / champignons de saison & jus de braisage

AOP CROZES HERMITAGE “Dom. Chapoutier” Les Meysonniers 2023

“Gaufre” fourrée fromages de chévre / confiture mirabelle

VDF Thouarsais 2022 “Dom. Gigon”

Tarte chocolat / mousse & ganache / copeaux / glace mille graines

AOP MAURY MAS AMIEL “Vintage” 2022

89€ ENTREE / POISSON OU VIANDE / FROMAGE / DESSERT
28€ SELECTION DES 4 VINS EN ACCORD  Verre de 8cl.

104€ ENTREE / POISSON / VIANDE / FROMAGE / DESSERT
35€ SELECTION DES 5 VINS EN ACCORD  Verre de 8cl.

PRIX NET EN EUROS, TAXES ET SERVICE COMPRIS

LA MAISON TOURANGELLE
EN LIGNE

Nous vous informons que notre restaurant ferme a
15h au déjeuner
23h au diner

Vous remerciant de votre compréhension



