Saumon fumé / fenouil croquant / coulis de cresson / pousses végetales

CEuf cuit coulant / cépe en “houmous”, brunoise & velouté / “baguettine” jambon fumé

Tourte chair de volaille & foie gras / artichauts vinaigré & jus de viande truffé
VX/
Noix blanches de saint-Jacques / “crumble” de chou fleur & chorizo / fumet aux parfums de chorizo

TN

Filet de veau / “récrée” carottes / girolles cuisinées a la créme crue &vin jaune / jus de viande
il T

(+7 euros)

Assiette de fromages frais et affiné (laits de chévre, brebis & vache)

Entremet chocolat au lait fourré panais / fraicheur noisette / “terre” cacao & sauce chocolat

Mousseline badiane / gelée de framboises, fraicheur framboise & framboises poudrées

PRIX NET EN EUROS, TAXES ET SERVICE COMPRIS

59€ Entrée / plat / dessert

74€ Entrée / poisson / viande / dessert

LA MAISON TOURANGELLE
EN LIGNE
D

Nous vous informons que notre restaurant ferme a
15h au déjeuner
23h au diner

Vous remerciant de votre compréhension



